
 

   

 

NOVEDAD PARA EL CURSO 23/24 

CURSO DE ESPECIALIZACIÓN / PANADERÍA Y BOLLERÍA ARTESANALES / IES DIEGO DE PRAVES 

Requisitos de acceso 

Estar en posesión de alguno de los siguientes títulos: 

• Técnico en cocina y gastronomía (CFG Medio de cocina y gastronomía) 

• Técnico en panadería, repostería y confitería (CFG Medio de Panadería, repostería y confitería) 

• Técnico superior en dirección de cocina (CFG Superior en Dirección de Cocina) 

• Técnico en comercialización de productos alimentarios (CFGM de comercialización de productos 
alimentarios) 

Duración del estudio: 330 horas 

Competencia general 

La competencia general del Curso de Especialización en Panadería y bollería artesanales consiste en elaborar, 
presentar y maridar productos tradicionales de panadería y bollería artesanales, dulces y salados, con o sin 
relleno, a partir de masas madre de cultivo y prefermentos con cereales tradicionales, especiales y 
pseudocereales, respetando los requerimientos de la elaboración artesana y aplicando técnicas actuales con 
creatividad e innovación, cumpliendo la normativa vigente de seguridad alimentaria, prevención de riesgos 
y protección medio ambiental. 

Plan de formación:  

Los módulos profesionales de este curso de especialización son: 

Módulo Profesional Horas Totales 

Masas madre de cultivo y prefermentos 65 

Tecnología del frío aplicada a la panadería artesanal 55 

Panes artesanos de cereales tradicionales, especiales y pseudocereales 90 

Bollería artesanal y hojaldres 90 

Cata y maridaje de productos de panificación 30 

Periodo de admisión 

Desde el 1 al 8 de septiembre de 2023  

Periodo de matrícula 

El alumnado admitido se matriculará del 5 al 11 de octubre de 2023, ambos inclusive. 

Fechas de desarrollo del curso 

La previsión para el curso 23/24 es que el curso de especialización comience a partir del segundo trimestre 
del curso escolar y se desarrolle aproximadamente entre febrero y junio de 2024 en horario de tarde. 

Más información sobre el curso 

ADMISIÓN ALUMNADO CURSO ESPECIALIZACIÓN 

https://www.educa.jcyl.es/dpvalladolid/es/informacion-especifica-dp-valladolid/admision-
alumnado/cursos-especializacion-fp/cursos-especializacion-fp-curso-2023-2024 

DESARROLLO DEL TÍTULO Y ASPECTOS BÁSICOS DEL CURRÍCULO 

https://www.boe.es/boe/dias/2020/05/13/pdfs/BOE-A-2020-4966.pdf  

https://www.educa.jcyl.es/dpvalladolid/es/informacion-especifica-dp-valladolid/admision-alumnado/cursos-especializacion-fp/cursos-especializacion-fp-curso-2023-2024
https://www.educa.jcyl.es/dpvalladolid/es/informacion-especifica-dp-valladolid/admision-alumnado/cursos-especializacion-fp/cursos-especializacion-fp-curso-2023-2024
https://www.boe.es/boe/dias/2020/05/13/pdfs/BOE-A-2020-4966.pdf

