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Los Campeonatos Autondmicos de Formacion Profesional son una oportunidad Unica
para que el alumnado de FP demuestre sus habilidades, conocimientos y competencias
en un entorno competitivo. Estos eventos relnen a los mejores estudiantes de cada
especialidad, permitiéndoles enfrentarse a retos prdacticos que simulan situaciones
reales del mundo laboral.

A través de diferentes pruebas, los participantes ponen a prueba su destreza técnica, su
capacidad de resolucion de problemas y su creatividad, ademas de poner de manifiesto
el nivel de desarrollo de las competencias profesionales de tipo técnico y el grado de
excelencia que alcanza el alumnado de formacidn profesional participante.

El aflo 2025, se celebra el Campeonato Autondmico de Formacion Profesional CyL Skills,

202, concretamente entre el 7 al 11 de abril de 2025 en Feria de Valladolid.

Objetivos:
1 Fomentar la excelencia de la Formacion Profesional.
2 Promover la visibilidad y el prestigio de la Formacién Profesional.
3 Reconocer el talento y la dedicacién
4 Fomentar el trabajo en equipo.
5 Facilitar la conexién entre la educacion y la industria.
6 Ofrecer oportunidades de desarrollo y empleo.
Resultados:

Alumnos Participantes:

La alumna Noa Wei Hernanz Masa consiguié la medalla de oro en el campeonato
autonémico Skills25 celebrado en Valladolid y sera el representante de Castilla y Ledn
por la especialidad de cocina en Spainskills que se celebrard en Madrid en la primavera
de 2026

También han participado como representantes del IES Diego de Praves los alumnos
Alvaro Sanchez Rico de la especialidad de Panaderia y Marc Sanchez Ruiz en la
especialidad de Servicios de Restaurante y bar.
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La alumna del IES Diego de Praves, Noa Wei Hernanz Masa
ganadora de CyL en la especialidad de cocina.

Medallero de la especialidad de cocina con la alumna ganadora
del IES Diego de Praves, Noa Wei Hernanz Masa
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De izquierda a derecha: los alumnos Alvaro Sénchez, Noa Hernanz y Marc Sdnchez

El equipo coordinador de la especialidad de hosteleria del campeonato Skills25
autondmico ha estado formado por profesores del departamento de Hosteleria y
Turismo del IES Diego de Praves que es el centro en el que se imparten los ciclos de la
familia profesional de Hosteleria y Turismo en Valladolid.

El grupo de profesores del IES Diego de Praves que ha compuesto el equipo de
coordinacidon ha estado formado por:

= Coordinacion general de Hosteleria y turismo e Industrias alimentarias:

Virginia Pérez Martin ha realizado la coordinacién general de la familia profesional de
hosteleria ademds de la coordinaciéon especifica de la especialidad de Cocina.
Encargada, entre otras funciones, del enlace con equipo de Junta de CyL, del disefio de
las instalaciones de la familia profesional, coordinacién de equipos de especialidades,
creacién de presupuestos y otros documentos administrativos, compras etc

= Coordinacion de especialidad:

Las funciones de esta coordinacién han sido las de coordinar la especialidad asignada
con los tutores y participantes del resto de Castilla y Ledn, busqueda de patrocinio,
enlace con coordinador de familia y tutores de especialidad, disefio de pruebas,
compras, etc.
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El equipo ha estado formado por:

o Virginia Pérez Martin de la especialidad de COCINA
s José Antonio Montero Santa Eugenia de |a especialidad de PANADERIA
s M2 Angeles Martin Rodriguez de la especialidad de RECEPCION HOTELERA

= Tutores de especialidad:

La preparacién de los alumnos participantes en la competicion del equipo SKILLS25 de
la familia de hosteleria ha corrido a cargo de:

= Carlos Calderon Franco tutor de Noa Wei Hernanz Masa del ciclo de Direccidn
de cocina y participante en especialidad COCINA.

= José Ramodn Ordoiiez tutor de Marc Sanchez Ruiz en la especialidad de
SERVICIOS DE RESTAURANTE Y BAR.

» Angel Lillo tutor de Alvaro Sanchez Rico de la especialidad de PANADERIA

CAMPEONATOS DE =
FORMACION PROFESIONAL S8 Junta de

CASTILLA Y LEON Castillay Leon

Equipo de profesores y alumnos del IES Diego de Praves participantes en las pruebas
SKILLS25 CyL como competidores, coordinadores o tutores de especialidad.
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TRY A SKILL
De forma paralela al campeonato, la Consejeria de Educacién ha organizado pequeiios
espacios en los que se prepararon actividades y talleres vinculados a cada modalidad de
la competicidn bajo la denominaciéon “Try a Skill’ con el objetivo de acercar la Formacién
Profesional a los mas jévenes y a sus familias.

En estos espacios, los estudiantes de educacién secundaria que acudieron de centros de
toda la Comunidad pudieron poner a prueba sus habilidades, manipular herramientas,
utilizar tecnologia aplicada y conocer cerca de distintas profesiones en un entorno
accesible, guiado y seguro.

El IES Diego de Praves, planificé varios talleres de las familias profesionales que
coordinaba y en las que participaba.

En estos talleres han participado alumnos y profesores de los ciclos formativos, asi como
los profesores de los departamentos de Hosteleria y turismo y el de Industrias
alimentarias.

Alumnas del ciclo de Panaderia, reposteria y confiteria del IES Diego de Praves

en taller Try a skill de los campeonatos autonémicos Cyl
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En las dos fotos: Alumnos del ciclo formativo de Servicios en Restauracion
preparando un coctel sin alcohol en el taller de la especialidad
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34. COCINA

Alumnos de los ciclos de GM Cocina y gastronomia y del ciclo de Grado Bdsico Cocina y
restauracion del IES Diego de Praves en taller Try a skill de los campeonatos autonémicos CyL
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La participacion e implicacion de los profesores de ciclos de los distintos departamentos
relacionados la especialidad de la competicidn ha sido notable tanto para la organizacién
de la competicién, la preparacidn de los alumnos o para el desarrollo de los talleres “Try
a skill”.

Como apoyo en todas las jornadas han participado profesores de las especialidades de
“Hosteleria y turismo”, de “Cocina y pasteleria”, de “Servicios en restauracion”, de
Industrias alimentarias, de FOL y de Inglés.

En el desarrollo de las actividades han participado los alumnos de primer curso de los
ciclos formativos de Grado Basico de “Cocina y restauracion”, de Grado medio de
“Cocina y gastronomia”, de “Servicios en restauracion” y “Panaderia, reposteria y
confiteria”; también alumnos de Grado superior de “Direccién de cocina” y “Direccidn
de servicios”.

iEnhorabuena a todos por su trabajo!
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